Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,
22.03.

Samstag,

Sonntag,

Anderungen vorbehalten

18.03.

19.03.

20.03.

21.03.

23.03.

24.03.

Menuplan vom 18.03. - 24.03.2024

Mittagessen

Menu 1 Menu 2

Kohlrabicremesuppe

Sautiertes Gebackenes Dorschfilet
Pouletschenkelsteak mit mit Oliven-Krauterkruste
Frihlingszwiebeln, Krawattli Polenta
Gedlinsteter Mangold Ratatouille
Ananassalat mit Kokos
Fenchelcremesuppe
Geschmorter Kalbfleischvogel Spaghetti

Barlauchrahmsauce
Geriebener Parmesan

Bratenjus
Safranrisotto

Gratinierter Krautstiel Speckchips
Englishcake
Rote Linsensuppe
Sautiertes Schweinssteak Currywurst

(Kalbsbratwurst)
Pommes frites
Bohnen

Thymianjus
Spinatnudeln
Blumenkohl mit Ei

Apfel-Hefeschnecken

Rindsbouillon mit Eierstich

Rindsragout Ghackets

Griessschnitte Hornli
Gediinsteter Federkohl Reibkase
Apfelmus

Schokoladencreme mit Rahm
Karottensuppe mit Orangen

Weidelammvoressen
mit Cashewkernen und Oliven
Couscous
Kiirbisgemiise

Niedergegartes Lachsfilet
Mandelbutter
Gemlisereis
Rahmspinat

Dattelkuchen

Gerdstete Hafersuppe

Gebratenes Trutenschnitzel Gschwellti
Estragonsauce mit Hiittenkase,
Ebly Zibu und

Datteltomaten Kasevariationen

Vanilleflan
Bouillon mit Gemisewiirfel

Poulet-Cordon bleu
Ketchup, Zitronenschnitz
Spiralen Williamskartoffeln
Glasierte Erbsli Zweifarbige Riebli
Schokoladencheesecake

Schweinshalsbraten
Gebundener Jus
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Name:

Buntes Salatbuffet
Feine Tagessuppe
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Pouletgeschnetzeltes
Pilzrahmsauce
Roéstisticks
Broccoli

Glutenfreie Lebensmittel
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Samstag, Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,

Sonntag,

18.03.

19.03.

20.03.

21.03.

22.03.

23.03.

24.03.

Menuplan vom 18.03. - 24.03.2024

Abendessen

Menu 1

Cannelloni
mit Spinat-Ricotta-Fiillung
Blattsalat

Salat Nicoise
(Thonsalat mit Kartoffeln,
Bohnen und Oliven)
Brot

Gotterspeise
mit Rhabarber
Zimtzucker

Schwandgulasch
(mit Cervelat, Kartoffeln
und Karotten)

Brot

Glarner Zigerhornli
Birnenkompott

Zwetschgenwdhe
mit oder ohne Schlagrahm

Fleischteller
mit Aufschnitt,
Rohschinken, Fleischkase,
Salami und Ei garniert
Zopf

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet
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Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Montag: Dorsch (Norwegen)

Dienstag:  Thon (Malediven)
Freitag: Lachs (Schottland)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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