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 Menu 1 
 

Menu 2  

M
o

n
ta

g
, 

2
5

.0
3

. 

 

Bärlauchcremesuppe  

Täglich 
Buntes Salatbuffet 

Feine Tagessuppe 

 

 

Cervelat 

Zwiebelsauce 

Bratkartoffeln 

Mischgemüse   

 

Gebratener Halloumi (Käse) 

auf Ratatouille-Risotto 

Caramelchöpfli 
 

D
ie

n
st

a
g

, 

2
6

.0
3

. 

 

Blumenkohlcremesuppe     

 

Knusprige Schweinshaxe 

Biersauce 

Semmelknödel 

Gedünsteter Lauch          

 

Gnocchi 

Amatricianasauce 

(Tomatensauce mit Speck) 

Geriebener Parmesan 

  

 

Mandel-Zitronentarte 
 

M
it

tw
o

c
h

, 

2
7

.0
3

. 

 

Apfel-Selleriecremesuppe 

Menu 3 

Wochenhit 
Hacktätschli 

Rahmsauce 

Jägerhörnli 

Vichy-Karotten 

 

 

 

 

Gebratene Pouletbrust 

Bärlauchjus 

Spätzli 

Kräuterkohlrabi                  

 

Indisches Linsendal 

(Linsencurry) 

Basmatireis 

Gebratene Auberginen 

Fruchtsalat   
 

G
rü

n
d

o
n

n
e

rs
ta

g
, 

2
8

.0
3

. 

 

Rindsbouillon mit Flädli 
 

Trutenbraten 

Pilzsauce 

Maisschnitten 

Broccoli mit Mandeln             

 

Älpler Magronen 

Röstzwiebeln 

Birnenkompott    

Rüeblitorte  
 

 K
a

rf
re

it
a

g
, 

2
9

.0
3

. 

 

Geröstete Knoblauchsuppe 
 

Pochiertes Saiblingsfilet 

mit Oliven-Tomatenbutter 

Salzkartoffeln 

Rahmspinat       

 

Rotes Thai-Curry 

mit Gemüse 

Reis 

 

Vanillefrappé  
 

S
a

m
st

a
g

, 

3
0

.0
3

. 

 

Kraftbrühe mit Maggikraut   

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

 

Kalbsgeschnetzeltes 

mit geräuchertem Paprika 

Pilawreis 

Gedünsteter Fenchel 

 

Penne 

Bolognesesauce 

Geriebener Parmesan         

Punschkugel  
 

O
st

e
rs

o
n

n
ta

g
, 

3
1.

0
3

. 

 

Geflügelcremesuppe    

 

Gebratener Rindshohrücken 

Grüne Pfeffersauce 

Röstitaler 

 Gedämpfte Tomate 

 

Lammgigotbraten 

Salbeijus, Polenta 

Mischgemüse  

(Radiesli, Pfälzer, Sellerie)  

 
 

Schwedenschnitte 
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 Menu 1 
 

 

M
o

n
ta

g
, 

2
5

.0
3

. 

 

Gebratene Griessschnitten 

Aprikosenkompott 

Zimtzucker 

 

 

Täglich 
Feine Suppe 

 

 

 

Menu 2 
Café complet vom Buffet 

D
ie

n
st

a
g

, 

2
6

.0
3

. 

 

Diverse Canapés 

(Salami, Ei und Sellerie) 

 

M
it

tw
o

c
h

, 

2
7

.0
3

. 

 

Frühlingsrollen mit Gemüse 

Süss-scharfe Sauce 

Asiatischer Gurkensalat     
 

 
Fleisch- und Fischdeklaration 

sowie Informationen zu Allergenen 
 

Fleisch 
Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft: 

• Rindfleisch:  CH 

• Kalbfleisch:  CH 

• Lammfleisch:  CH, Neuseeland*, Australien* 

• Schweinefleisch: CH 

• Geflügel:  CH 

• Kaninchen:  CH, Ungarn 

• Ente:   CH, Frankreich, Ungarn 

• Wild:   CH, Europa 
 

Fisch   

Freitag: Saibling (CH) 
 

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

Für Informationen über weitere Allergene dürfen Sie sich 

gerne an unser Küchenteam wenden. 
 

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsförderern wie 

Antibiotika erzeugt worden sein. 

G
rü

n
d

o
n

n
e

rs
ta

g
,  

2
8

.0
3

. 

 

Gefüllte Zucchetti 

mit Hackfleisch 

auf Tomatensauce 

Brötli 

K
a

rf
re

it
a

g
, 

2
9

.0
3

. 

 

Kartoffelsalat 

Wienerli 

Senf 

Brot 

 

S
a

m
st

a
g

, 

3
0

.0
3

. 

 

Minestrone 

mit Basilikumpesto 

Brot 

O
st

e
rs

o
n

n
ta

g
, 

3
1.

0
3

. 

 

Fleischteller  

mit Aufschnitt, Schinken,  

Lyoner, Bündnerfleisch  

und Ei garniert 

Zopf  


