Menuplan vom 20.10. - 26.10.2025
Mittagessen Name:

Menu 1 Menu 2

Kiirbissuppe mit Kerndl verfeinert

S Geschmorte Lachs-Tatschli

82 Kalbsbrustschnitte auf Spinatbeet Buntes Salatbuffet

59 Rosmarinsauce Ofenkartoffeln Fei

s N 15at . eine Tagessuppe
Polenta mit Pilzen Dillguark

Gratinierte Tomate
Schokoladencreme

Bouillon mit Backerbsen

_g S Saftiger Rindsburger garniert Tamilisches Lammcurry
2= im Briochebun, Haussauce Basmatireis T -
g h Pommes frites Buntes Gemiise ? & i XL
Zucchetti (Peperoni, Kabis)
Zimtschnecke
Gemiise-Kartoffelsuppe
§ s Gefiillte Pouletbrust Waadtlander Saucisson
2 o mit Krauterfrischkase Petersilienkartoffeln
§ N Gnocchi Rahmlauch
Ratatouille Spaqhetti
Mangofrappé Tomatensauce
Basilikumol

Knoblauchsuppe

g’ Geriebener Parmesan
i Rindsgulasch mit Rahm Geschmorter Schweinshals
E b Kartoffelstock Réstzwiebelsauce
5 N Gebackener Kiirbis Serviettenknoddel
a Rotkraut
Aprikosenstreuselkuchen
Neuenburger Weissweinsuppe
S5 Pochiertes Forellenfilet Cervelat-Cordon bleu
S < Pernod-Sauce Senfsauce
w N Wirzgemiise Bratkartoffeln
Zitronenbulgur Romanesco
Exotischer Fruchtsalat
Fleischbouillon mit Fladli
g‘ S Trutenpiccata Schweinsgeschnetzeltes
€ 1 Marsalajus nach Ziircher Art
> N Weissweinrisotto Feine Nudeln Glutenfreie Leb ittel
Broccoli mit Mandeln Griine Bohnen utenireie Lebensmitte

Schokoladengugelhopf

Karottencremesuppe
o . «Suure Mocke» Sautiertes Rehschnitzel
T o o . Uk PV
= (Gebeizter Rindsbraten) Rahn:sa.uce e Wt 3,,’1‘ »
S3 Schupfnudeln Résti @ (oS e
n Mischgemiise (Artischocken, Rosenkohl mit Speck "%! \

Erbsli, Pfalzer)
Marroni-Rahmschnitte
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Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,

Samstag,

Sonntag,

Anderungen vorbehalten

20.10.

21.10.

22.10.

23.10.

24.10.

25.10.

26.10.

Menuplan vom 20.10. - 26.10.2025

Abendessen

Menu 1

Gulaschsuppe
mit Rindfleischwiirfel,
Kartoffeln und Gemiise
Créme fraiche
Nussbrot

Dampfnudeln
Vanillesauce

Wienerli
Senf R
Semmel

Milchreis
Zimtzucker

Kirschenkompott Buttertoast:

Restliche Backwaren:

«Panizza»
(Weggli mit Tomatensauce,
Schinken und Champignons

Rindfleisch:
Kalbfleisch:
Lammfleisch:

Uberbacken) Schweinefleisch:
Geflugel:
Kaninchen:
Aprikosenwéhe \I-?antde
mit oder ohne Rahm ne
Montag:

Freitag:

Wurst-Kase-Salat
mit Ei garniert

)

Sl

Glutenfreie Lebensmittel

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

Osterreich
CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

CH

CH

CH, Neuseeland*, Australien*
CH

CH

CH, Ungarn

CH, Frankreich, Ungarn

CH, Europa

Lachs (Norwegen)
Forelle (Italien)

Zopf Fir Informationen (iber weitere Allergene diirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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