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 Menu 1 
 

Menu 2  

M
o

n
ta

g
, 

0
8

.1
2

. 

 

Gemüsecremesuppe 

Täglich 
Buntes Salatbuffet 

Feine Tagessuppe 

 

 

Schweinsbratwurst 

Zwiebelsauce 

Spiralen 

Gedämpfte Randenwürfel      

 

Pouletflügeli 

Currydip 

Bratkartoffeln 

Gedünsteter Mangold          

Berliner  
 

D
ie

n
st

a
g

, 

0
9

.1
2

. 

 

Griesssuppe mit Gemüsestreifen  

 

Geschmortes Rindsragout 

mit Croûtons und Silber-

zwiebeln, Maismonde 

Glasierte Zucchetti     

 

Pizza  

Tomatensauce, Mozzarella, 

Rohschinken, Spinat, 

Mascarpone 

  

 

Pannacotta mit Mandarinen 
 

M
it

tw
o

c
h

, 

10
.1

2
. 

 

Currycremesuppe mit Reis     

Menu 3 

Wochenhit 
Rindsgeschnetzeltes 

Stroganoff 

Rösti 

Glasierte Rüebli     

 

 

 

Waadtländer Saucisson 

Senf 

Schnittlauchkartoffeln 

Geschmortes Sauerkraut   

 

Riz Casimir 

mit Poulet & Früchten 

Halber Pfirsich mit Rahm 

       

Frischer Fruchtsalat   
 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

, 

11
.1

2
. 

 

Hafercremesuppe   
 

Rindsschmorbraten 

Bordelaiser Sauce 

Spätzli, Mischgemüse 

(Broccoli, Fenchel, 

Cherrytomaten) 

 

«Racletteplausch» 

Würziger Raclette vom Buffet 

Gschwellti, Silberzwiebeln, 

Cornichons und Maiskölbchen    

Schoggicreme mit Birnen  
 

 

F
re

it
a

g
, 

12
.1

2
. 

 

Suppe Pflanzerart      
 

Pochiertes Heilbuttfilet 

Sauce Rouille 

(Peperonisauce) 

Lyonerkartoffeln 

Rahmspinat 

 

Bamigoreng  

(Indonesisches Nudelgericht)     

mit Poulet und Gemüse  

Geröstete Cashewkerne    

Nidelwähe  
 

S
a

m
st

a
g

, 

13
.1

2
. 

 

Karottencremesuppe 

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

 

Niedergegarter Lammgigot  

Rotweinsauce 

Bulgur 

Ratatouille         

 

Paella Valenciana  

mit Poulet, Kaninchen, 

Miesmuscheln, 

Erbsen und Tomaten        

Vanillecreme mit Zwetschgenkompott   
 

3
. A

d
v

e
n

t,
 

14
.1

2
. 

 

 

 

Weihnachtsfestessen 
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 Menu 1 
 

 

M
o

n
ta

g
, 

0
8

.1
2

. 

 

Fleischkäse 

Senf 

Kartoffelsalat 

Brot   

 

 

Täglich 
Feine Suppe 

 

 

 

Menu 2 
Café complet vom Buffet 

D
ie

n
st

a
g

, 

0
9

.1
2

. 

 

Aprikosenwähe 

mit oder ohne Schlagrahm  

 

 

M
it

tw
o

c
h

, 

10
.1

2
. 

 

Teigwarenauflauf 

mit Gemüse 

Blattsalat  

 

 

 

 
Fleisch- und Fischdeklaration 

sowie Informationen zu Allergenen 
 

Backwaren / Feinbackwaren 
 

• Buttertoast:  Österreich 

• Restliche Backwaren: CH 

 

Fleisch 
Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft: 

• Rindfleisch:  CH 

• Kalbfleisch:  CH 

• Lammfleisch:  CH, Neuseeland*, Australien* 

• Schweinefleisch: CH 

• Geflügel:  CH 

• Kaninchen:  CH, Ungarn 

• Ente:   CH, Frankreich, Ungarn 

• Wild:   CH, Europa 
 

Fisch 

Freitag: Heilbutt (Niederlande) 

Sonntag:        Lachs (Norwegen) 
 

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

Für Informationen über weitere Allergene dürfen Sie sich 

gerne an unser Küchenteam wenden. 
 

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsförderern wie 

Antibiotika erzeugt worden sein. 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

,  

11
.1

2
. 

 

Steinpilzrisotto 

Speckchips 

Geriebener Parmesan 

F
re

it
a

g
, 

12
.1

2
. 

 

Griessbrei 

Kirschenkompott 

Zimtzucker 

S
a

m
st

a
g

, 

13
.1

2
. 

 

Tessiner Minestrone 

Knoblauchbrot 

  

 

3
. A

d
v

e
n

t,
  

14
.1

2
. 

 

Kalter Trutenbraten 

Tartarsauce 

garniert, Blattsalat 

Zopf  

 


