Menuplan vom 26.01. - 01.02.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimenu

Blumenkohlcremesuppe mit Gorgonzola

g - Poulet-Cordonbleu Indisches Paneer-Curry

€ g Zitronenschnitz (Vegetarisches Curry mit Kase) Buntes Salatbuffet
o~ . . At Feine Tagessuppe
= Cocktailsauce, Pommes frites Jasminreis

Gedampfte Tomate
Fruchtsalat mit Datteln

Gerostete Griesssuppe mit Gemiise

g - Emmentaler Kalbsvoressen Uberbackene Wirzrouladen
2 ,3 Roéstikroketten mit Linsen-Kartoffelfiillung ,? E"‘v
QN xQ ¥ i
3 Pfélzer Karotten Tomatensauce Sy w
Gemiisereis
Vermicelles
Tomatencremesuppe

§ - Uberbackenes Schweinssteak Vegetarische Lasagne
2 g mit Birne und Raclette mit mediterranem Gemise
§ N Kraftiger Jus, Gnocchi und Basilikumal

Rotkraut Schweinsgeschnetzeltes

mit Krduterrahmsauce

Mandel-Russenzopf
Breite Nudeln

S Hafercremesuppe Gediinstete Zucchetti
-g - Cog au vin Rosti-Pastetli
o o (Pouletragout mit Gemiise mit Pilzragout
s ™ in Rotwein geschmort)
a Bramata Polenta

Marronikuchen

Maiscremesuppe
g" - Dorschknusperli Alpler Magronen
B o . . o -
S o Zitronenmayonnaise mit Rostzwiebeln
w ™ Bouillonkartoffeln Apfelmus

Rahmspinat

Aprikosenkompott mit Amaretto-Rahm

Fleischbouillon mit Fideli

o Pouletbrust Wellington Bami Goreng

g b=y (mit Blatterteig und Pilzen) (Indonesisches Nudelgericht

g P Kraftige Bratensauce mit Gemiise & Ei)

" Kartoffelgratin Gehackte Erdniisse Glutenfreie Lebensmittel

Gediinsteter Lauch
Vanillecreme

Selleriesuppe mit Apfel

g' o Rindsentrecote Knusprige Gemiise-Kartoffeltaler A b ath
€e Cafe de Paris Sauce Pfeffersauce {@ 2% 4
8° Bratkartoffeln Spatzli | Qf :
Gebackener Kiirbis Gedampfter Broccoli C w!
Schwedentorte
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Menuplan vom 26.01. - 01.02.2026

Abendessen

Menu 1

Griessbrei
Orangenkompott
Zimtzucker

Montag,
26.01

Teigwarenauflauf
mit Speck, Pilzen
und Rosenkohl

Dienstag,
27.01.

Fotzelschnitte
mit Waldbeeren
Vanillesauce

Mittwoch,
28.01.

Verschiedene Canapés
mit Lachs, Schinken
und Ei

Donnerstag,
29.01.

Gulaschsuppe

mit Rindfleisch, Gemiise
und Kartoffeln
Holzofenbrot

Freitag,
30.01.

Zwetschgenwdhe
mit oder ohne Rahm

Samstag,
31.01

Diinn aufgeschnittener
Trutenbraten garniert
Tartarsauce
Zopf

Sonntag,
01.02

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁ“% B ?D ERE Yl

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Freitag: Dorsch (Niederlande)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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