Samstag, Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,
09.06.

Sonntag,
14.06.

Anderungen vorbehalten

08.06.

10.06.

11.06.

12.06.

13.06.

Menuplan vom 08.06. - 14.06.2026

Mittagessen

Tagesmeni Vegimenu

Gemiisecremesuppe

Trutengeschnetzeltes Kichererbsen-Tajine
Zircher Art (Orientalischer
Spatzli Kichererbseneintopf)
Glasierte Karotten Rosinen-Bulgur
Griessflan mit marinierten Erdbeeren

Bouillon mit Ei

Poulet-Piccata Flaacher Spargeln
Tomatensauce im Blatterteig
Goldzopfli (Teigwaren) auf Sauce Bearnaise

Zucchetti Salzkartoffeln

Hummelschnitte mit Aprikosenkonfi

Grillieren
Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Salsiccia, Pouletspiess,
Pouletfliigeli, Rindsburger, Lammhiiftli mit Knoblauch
Gefiillte Champignons), Diverse Saucen
Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol)
Orangensalat mit Pfefferminz

Franzésische Zwiebelsuppe

Pouletschenkel Tagliatelle
Sauerrahmdip Steinpilzrahmsauce
Kartoffelschnitze Geriebener Parmesan
Gedlinstete Peperoni Salbeichips
Schokoladenkuchen

Bouillon mit FI&adli

Gebratenes Zanderfilet Alplermagronen
Dillrahmsauce Roéstzwiebeln
Bouillonkartoffeln Apfelmus
Blattspinat
Himbeer-Tiramisu

Rote Linsensuppe mit Zitronengras

Fleischvogel Broccoli-Kasetaler
Paprikasauce Krauterquark
Kartoffelgratin Rosti
Griine Spargeln
Rhabarbercreme

Spargelcremesuppe

Kalbs-Cordon bleu Pilz-Knoddel
Zitronenschnitz Kraftiger Rotweinjus
Pommes frites Griessschnitte
Uberbackene Tomate Ratatouille
Erdbeertorte
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Buntes Salatbuffet

Feine Tagessuppe

i

Blatterteigpastetli
Bratchugeli
Basmatireis

Erbsli

Glutenfreie Lebensmittel
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Menuplan vom 08.06. - 14.06.2026

Abendessen

Menii 1

Diverse Canapés
(Lachs, Ei und Schinken)

Montag,
08.06.

Lauwarmer Kartoffelsalat

g S Wienerli
a Q Senf
(o)
2o Brot
=)
Zwetschgenwahe

mit oder ohne Rahm

Mittwoch,
10.06

Gulaschsuppe

mit Kartoffeln und Gemiise
Creme fraiche
Holzofenbrot

Donnerstag,
11.06

Ochsenmaulsalat
bunt garniert
Knuspriges Bagquette

Freitag,
12.06

Maispizza
& mit Tomatensauce, Mozzarella
8o und Salami
n O .y r
£ o Rieblisalat
o ™
7]

Wurst-Kasesalat
Senfvinaigrette
mit Ei garniert
Zopf

Sonntag,
14.06

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁ“% B ?D ERE Yl

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Montagq: Lachs (Norwegen)

Freitag: Zander (Estland)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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