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 Tagesmenü 
 

Vegimenü  

M
o

n
ta

g
, 

0
8

.0
6

. 

 

Gemüsecremesuppe 

Täglich 
Buntes Salatbuffet 

Feine Tagessuppe 

 

 

Trutengeschnetzeltes  

Zürcher Art  

Spätzli 

Glasierte Karotten 

 

Kichererbsen-Tajine 

(Orientalischer 

Kichererbseneintopf) 

Rosinen-Bulgur 

Griessflan mit marinierten Erdbeeren 
 

D
ie

n
st

a
g

, 

0
9

.0
6

. 

 

Bouillon mit Ei        

 

Poulet-Piccata 

Tomatensauce 

Goldzöpfli (Teigwaren) 

Zucchetti               

 

Flaacher Spargeln 

im Blätterteig 

auf Sauce Bearnaise 

Salzkartoffeln    

  

 

Hummelschnitte mit Aprikosenkonfi   
 

M
it

tw
o

c
h

, 

10
.0

6
. 

 

Grillieren    

Menü 3 

Wochenhit 
Blätterteigpastetli  

Brätchügeli 

Basmatireis 

Erbsli 

 

 

 

Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Salsiccia, Pouletspiess, 

Pouletflügeli, Rindsburger, Lammhüftli mit Knoblauch 

Gefüllte Champignons), Diverse Saucen 

Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol) 

Orangensalat mit Pfefferminz   
 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

, 

11
.0

6
. 

 

Französische Zwiebelsuppe  
 

Pouletschenkel 

Sauerrahmdip 

Kartoffelschnitze 

Gedünstete Peperoni            

 

Tagliatelle 

Steinpilzrahmsauce 

Geriebener Parmesan 

Salbeichips    

Schokoladenkuchen 
 

 

F
re

it
a

g
, 

12
.0

6
. 

 

Bouillon mit Flädli 
 

Gebratenes Zanderfilet  

Dillrahmsauce 

Bouillonkartoffeln 

Blattspinat        

 

Älplermagronen 

Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Himbeer-Tiramisu 
 

S
a

m
st

a
g

, 

13
.0

6
. 

 

Rote Linsensuppe mit Zitronengras    

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

 

Fleischvogel 

Paprikasauce 

Kartoffelgratin 

Grüne Spargeln 

 

Broccoli-Käsetaler 

Kräuterquark 

Rösti 

Rhabarbercreme  
 

S
o

n
n

ta
g

, 

14
.0

6
. 

 

Spargelcremesuppe      
 

Kalbs-Cordon bleu 

Zitronenschnitz 

Pommes frites 

Überbackene Tomate            

 

Pilz-Knödel 

Kräftiger Rotweinjus 

Griessschnitte 

Ratatouille           

 
 

Erdbeertorte  
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 Menü 1 
 

 

M
o

n
ta

g
, 

0
8

.0
6

. 

 

Diverse Canapés  

(Lachs, Ei und Schinken) 

 

 

Täglich 
Feine Suppe 

 

 

 

Menü 2 
Café complet vom Buffet 

D
ie

n
st

a
g

, 

0
9

.0
6

. 

 

Lauwarmer Kartoffelsalat  

Wienerli 

Senf  

Brot    

 

M
it

tw
o

c
h

, 

10
.0

6
. 

 

Zwetschgenwähe  

mit oder ohne Rahm         
 

 
Fleisch- und Fischdeklaration 

sowie Informationen zu Allergenen 
 

Backwaren / Feinbackwaren 
 

• Buttertoast:  Österreich 

• Restliche Backwaren: CH 

 

Fleisch 
Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft: 

• Rindfleisch:  CH 

• Kalbfleisch:  CH 

• Lammfleisch:  CH, Neuseeland*, Australien* 

• Schweinefleisch: CH 

• Geflügel:  CH 

• Kaninchen:  CH, Ungarn 

• Ente:   CH, Frankreich, Ungarn 

• Wild:   CH, Europa 
 

Fisch 

Montag: Lachs (Norwegen) 

Freitag: Zander (Estland) 
 

Allergene 
Glutenfreie Lebensmittel 

Für Informationen über weitere Allergene dürfen Sie sich 

gerne an unser Küchenteam wenden. 
 

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsförderern wie 

Antibiotika erzeugt worden sein. 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

,  

11
.0

6
. 

 

Gulaschsuppe 

mit Kartoffeln und Gemüse 

Creme fraîche 

Holzofenbrot 

F
re

it
a

g
, 

12
.0

6
. 

 

Ochsenmaulsalat  

bunt garniert 

Knuspriges Baguette      

S
a

m
st

a
g

, 

13
.0

6
. 

 

Maispizza  

mit Tomatensauce, Mozzarella  

und Salami  

Rüeblisalat  

 

S
o

n
n

ta
g

, 

14
.0

6
. 

 

Wurst-Käsesalat 

Senfvinaigrette 

mit Ei garniert 

Zopf  


