Samstag, Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,
23.06.

Sonntag,
28.06.

Anderungen vorbehalten

22.06.

24.06.

25.06.

26.06.

27.06.

Menlplan vom 22.06. - 28.06.2026

Mittagessen

Tagesmeni Vegimenu

Rucolacremesuppe

Trutenschnitzel Massaman Thai-Curry
Calvados-Rahmsauce mit Paneer-Kase
Griessgnocchigratin und Gemiise
Pfélzer Karotten Parfiimreis
Limettencreme

Gemiisebouillon mit Eierstich

Rindsgeschnetzeltes
Stroganoff Pesto-Mayonnaise
Kartoffelstock Bratkartoffeln
Blumenkohl mit Ei Gediinsteter Blattspinat
Brownies

Grillieren
Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Cervelat, Lammnierstiick,
Pouletbrustspiess, Schweinshals mit Senfmarinade,
Rindsburger, Grillkdse), Diverse Saucen
Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol)
Schokoladenfrappé

Haferflockencremesuppe

Pouletgeschnetzeltes Alplermagronen
Zircher Art Réstzwiebeln
Krawattli Apfelmus
Mischgemiise
Caramelchopfli mit Rahm

Rindsbouillon mit Buchstaben

Sautiertes Rotbarschfilet Krauter-Risotto
auf Gemisestreifen mit Cherrytomaten
Safransauce Zitronen-Parmesanchips
Wildreis
Fruchtsalat mit Beeren

Tomatencremesuppe

Gebratene Lammhuft Vegetarischer Strudel
Rosmarinjus mit Gemiise und Feta
Pizokel Tzatziki (Gurkendip)
Glasierte Karotten
Coupe Romanoff

Weissweinschaumsuppe mit Kiimmelstangeli

Kalbslebergeschnetzeltes Vegi Riz Casimir

mit Schalotten und Salbei mit Quorn
Rosti Halber Pfirsich mit Rahm
Krdutertomaten

Himbeerschnitte
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Panierte Mozzarellastdbchen

Name:

Buntes Salatbuffet

Feine Tagessuppe

i

Emmentaler Bratschnitzel

Ketchup, Zitronenschnitz
Pommes frites

Erbsli

Glutenfreie Lebensmittel
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Menlplan vom 22.06. - 28.06.2026

Abendessen

Menii 1

Raucherfischteller
mit Lachs und Forelle

T o
€2 garniert
o N o .
s N Dillmayonnaise
Toast

R Aprikosenwdhe
8 G mit oder ohne Rahm
s
s &
a

R Teigwarenauflauf mit Spargein,
S g Pilzen und Speckstreifen
S o Niisslisalat

s <

=N

=

o Siedfleischsalat
-g 9 Senfvinaigrette
@ g garniert

§ N Brot und Butter
a

Kaiserschmarrn

g‘ 8 Zwetschgenkompott
33
s«
Spaghetti
Pesto
Reibkase

Tomatensalat

Samstag,
27.06

Toast Hawaii
mit Schinken, Ananas und
Kase liberbacken
Bunter Blattsalat

Sonntag,
28.06

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁ“% B ?D ERE Yl

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Montagq: Lachs und Forelle (Norwegen und Danemark)

Freitag: Rotbarsch (Island)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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