Deine Rolle

Zubereitung von warmen und kalten Speisen
fir unsere Bewohnerinnen und Bewohner
sowie unsere Gaste

Unterstltzung bei der Speisenproduktion

Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs im
Kichenalltag

Koordination des Kiichenbetriebs bei Ab-
wesenheit des Kichenchefs oder der Stellver-
tretung

Mithilfe bei Anlassen und Banketten

Einhaltung und Umsetzung der Hygienevor-
schriften (HACCP)

Sicherstellung der Qualitats- und Prasenta-
tionsstandards unserer Speisen

Mithilfe bei der Vor- und Zubereitung sowie
beim Anrichten der Speisen

Einsatz auf allen Kiichenposten sowie Unter-
stitzung im Service bei Bedarf

Allgemeine Aufraum- und Reinigungsarbeiten

Dein Profil

Abgeschlossene Ausbildung als Kéchin / Koch
EFZ

Berufserfahrung, idealerweise in der Gemein-
schaftsgastronomie

Selbststandige, zuverlassige und sorgfaltige
Arbeitsweise

Belastbarkeit sowie Flexibilitat bei unter-
schiedlichem Arbeitsaufkommen

Freude am Kochen sowie an der Zubereitung
frischer und ausgewogener Speisen

Sicherer Umgang mit den Hygienevorschriften
(HACCP) sowie Einhaltung der
Qualitatsstandards

Respektvoller Umgang mit dlteren Menschen
sowie Wahrung ihrer Wiirde

Teamfahigkeit, Kommunikationsstarke und
Offenheit fur neue Herausforderungen

Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

Wir bieten

Familiare Atmosphare und wertschatzende
Mitarbeiter-Kultur

Kontinuierliche Weiterbildungsmadglichkeiten

5-7 Wochen Ferien uvm.

Bereit fur diese Herausforderung?

Ruf uns an!

Kontakt: Julia Jenninger
Telefon: 044 80218 18
E-Mail: bewerbung@sz-zion.ch

Mehr Infos findest du auf:
seniorenzentrum-zion.ch



