Menuplan vom 13.07. - 19.07.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimenu

Mandelcremesuppe

S Kalbshacktatschli Ravioli gefillt

= g Leichte Senfsauce mit Tomaten-Mozzarella Bur\tes Salatbuffet

s - Weissweinrisotto Pestorahmsauce Feine Tagessuppe
Ratatouille Parmesan

Kaffee-Dessert im Glas

Bouillon mit FIadli

§ ~ Gebackener Pouletschenkel Griines Thai-Curry
0 : BBQ-Sauce mit Tofu '?E""
o= f ¥ e
3 Kartoffelspalten Basmatireis Sy w
Grilltomate Asiagemiise
Daim-Donut
Grillieren

Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Cervelat, Pouletbriistli,
Lammnierstiick mit Rosmarin, Lachs mit Krautern,
Pouletschenkelsteak, Grillkdse), Diverse Saucen

Mittwoch,
15.07

Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol) Ofenfleischkise
Schokoladenmousse mit Himbeeren Zwiebelsauce
) Parmesanschaumsuppe Kartoffelstock
4 Griine Bohnen
BN Trutenbrust Franzésische Omelette
E 3 Champignonrahmsauce Tomatenragout
s~ Spiralen Bratkartoffeln
o Zucchetti

Erdbeeren mit Vanillerahm

Gerostete Griesssuppe

g" ~ Egliknusperli Gefiillte Peperoni

S S Remouladensauce mit Quinoa und Feta

el Bouillonkartoffeln Creme fraiche
Rahmspinat Gemiise-Pilawreis

Apfelstreuselkuchen

Gefliigelcremesuppe

g ~ Kalbshalsbraten Sellerie-Cordon bleu

2 8 Salbeijus Zitronenschnitz

S Bramatamais Pommes frites Glutenfreie Lebensmittel
Erbsli Broccoli

Rieblischnitte

Minestrone
o Geschmortes Lammagigot Quorn-Stroganoff
<5 Kartoffelgratin Butterspétzli
5o Mischgemiise (Riebli, Lauchgemiise mit Birnen
n

Schwarzwurzel,
Gelbe Zucchetti)
Ananas-Royalschnitte
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Menuplan vom 13.07. -19.07.2026

Abendessen

Menii 1

Zwetschgenwahe
mit oder ohne Rahm

Montag,
13.07.

Rinds-Ghackets

o A
SN H.orrlll
0 : Reibkase
2~ Apfelmus
=)

Biindner Gerstensuppe
Wienerli
Brot

Mittwoch,
15.07

Dampfnudeln
Vanillesauce

Donnerstag,
16.07

Wurstweggen
Senf
Gurkensalat

Freitag,
17.07

Milchreis
Kirschenkompott
Zimtzucker

Samstag,
18.07

Hausgemachte Canapés
mit Ei, Salami und Spargel
bunt garniert

Sonntag,
19.07

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

3\%“/4 B o S

@k

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Mittwoch: Lachs (Norwegen)
Freitag: Eqgli (CH)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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