Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,
31.07.

Nationalfeiertag,

Sonntag,

27.07.

28.07.

29.07.

30.07.

01.08.

02.08.

Menuplan vom 27.07. - 02.08.2026
Mittagessen

Tagesmeni Vegimenii

Bouillon mit FIadli

Schweinsvoressen Quinoa-Gemiise-Bratlinge
mit mediterranen Krautern Sauerrahm-Dip
Gemisereis Sisskartoffel frites

Gediinsteter Fenchel
Kokos-Baklava (Getrankter Kokoskuchen)

Kohlrabicremesuppe

Cog auvin Indisches «Linsen-Dal»
(Pouletschenkelragout in (Linsen-Curry)
Rotwein), Bramata Polenta Basmatireis
Gedampfter Broccoli Gebratene Auberginen

Vanille-Cornet

Grillieren

Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Cervelat, Pouletoberschenkel,
Pouletspiessli, Kalbsspareribs, Lammrack, Grillkase)
Diverse Saucen
Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol)
Himbeerfrappé

Rindsbouillon mit Buchstaben

Fleischkdse mit Spiegelei Penne mit Tofu-Ballchen
Bratensauce Pikante Tomatensauce
Rosti Geriebener Parmesan
Romanesco

Zwetschgen-Streuselkuchen

Hafercremesuppe mit Gemiise

Pochiertes Heilbuttfilet Cannelloni
Dillrahmsauce mit Ricotta und Spinat
Salzkartoffeln auf Tomatensugo

Blattspinat mit Pinienkernen
Fruchtsalat

Freiburger Hittensuppe

Schweinsfilet im Speckmantel Quorngeschnetzeltes
Senfsauce Ziircher Art
Knopfli Feine Nudeln
Erbsli und Riiebli Ofentomate mit Krauterkruste

Caramelchopfli mit Rahm

Currycremesuppe mit Gemiisestreifen

Kalbshalsbraten Grilliertes Selleriesteak
Safranrisotto auf mediterranen Linsen
Mischgemiise (Pfalzer-Karotten, Gnocchi

Sellerie, Lauch)
Dessert-Variationen

Anderungen vorbehalten FO_2.4.7.10_Meniplan_Woche_Nr.31

Name:

Buntes Salatbuffet
Feine Tagessuppe
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Poulet Cordon bleu
Zitronenschnitz, Ketchup
Pommes frites
Gediinstete Bohnen
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Menuplan vom 27.07. - 02.08.2026

Abendessen

Menii 1

Salatteller
mit lauwarmen Pouletstreifen
garniert mit Ei
Brot

Montag,
27.07.

Gschwellti mit Kasevariation
garniert

Dienstag,
28.07

Aprikosenwdhe

S mit oder ohne Rahm
2o
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o Wienerli mit Senf
-g ~ garniert

g 2 Kartoffelsalat
c O

c ™
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o

Schinkengipfel
Rieblisalat und Nisslisalat

Freitag,
31.07

1. August-Buffet

Nationalfeiertag,
01.08

Fleischteller
mit Fleischkdse, Salami,
Rohschinken und Ei garniert
Zopf

Sonntag,
02.08

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet
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Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Freitag: Heilbutt (Niederlande)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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