Menuplan vom 10.08. - 16.08.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimeni

Knoblauchsuppe

g‘ o Trutenschnitzel Vegetarisches Bamigoreng
‘g g Sauce Bearnaise (Indonesisches Nudelgericht mit Bur\tes Salatbuffet
s - Lyonerkartoffeln Gemiise und Tofu) Feine Tagessuppe

Glasierter Lauch
Erdbeer-Joghurtcreme

Bouillon mit FIadli

_g o0 Rindsvoressen «Shakshukay»
2 o mit Pilzen (Tomatenragout mit Spiegelei) ,? g"
o= . ¥ =
a Kroketten Pitabrot \f w
Romanesco
Nusstorte
Grillieren

Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Cervelat, Lammracks,
Pouletfliigeli, Pouletschenkelspiess, Rindsburger, Grillkase)
Diverse Saucen
Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol)
Vanille-Cornet Pouletschenkel
Krauterbutter

Mittwoch,
12.08

Krautstielsuppe

o Kartoffelspalten
-g o Kalbfleischvogel Gefiillte Auberginenrolle Grilltomate

E g Rotweinsauce mit Baumniissen und Gorgonzola

S~ Butterspatzli auf Tomaten-Risotto

a Zweifarbige Ruebli Parmesanflocken

Zitronencake

Gerostete Griesssuppe

g" o Forellenfilet Luzerner Art Broccoli-Kichererbsen-Taler
S ° Zitronenbutter mit Kapern auf Friihlingsgemiise
<
w - Pilawreis Junge Kartoffeln
Rahmspinat Fetadip

Fruchtsalat

Bouillon mit Gemisestreifen

g o Sautierte Entenbrust «Farfalle all’ortolana»

g 8 Orangensauce (Teigwaren mit mediterranem

@ Facherkartoffeln Gemise) Glutenfreie Lebensmittel
Kohlrabigemiise mit Apfel Mozzarella und Basilikumol

Schokoladenflan

Gemiisecremesuppe
g‘ o Kalbsbraten Grillierter Quorn-Gemiisespiess
E e Kréftiger Bratenjus Ofenkartoffel
O
S~ Polenta Sauerrahmdip

Cocobohnen
Schwedenschnitte
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Menuplan vom 10.08. - 16.08.2026

Abendessen

Menii 1

Chaschiuechli
Blattsalat
mit Mais garniert

Montag,
10.08.

Wurst-Kasesalat
garniert
Holzofenbrot

Dienstag,
11.08

Melonenteller
mit Rohschinken
Bunte Garnitur
Brot

Mittwoch,
12.08

Blaubeer-Pancakes
mit oder ohne Schlagrahm

Donnerstag,
13.08

Apfelwdhe
mit oder ohne Rahm

Freitag,
14.08

Hausgemachte Canapés
mit Salami, Ei & Thon
bunt garniert

Samstag,
15.08

Franzosische Omelette
mit Tomaten, Champignons
und Krautern
Nisslisalat
Brot

Sonntag,
16.08

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁ“% B ?D ERE Yl

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Freitag: Forelle (CH)

Samstag: Thon (Malediven)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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