Freitag, Donnerstag, Mittwoch, Dienstag, Montag,
21.08.

Samstag,

Sonntag,

17.08.

18.08.

19.08.

20.08.

22.08.

23.08.

Menuplan vom 17.08. - 23.08.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimeni

Kokosschaumsuppe mit Zitronengras

Bratchigeli mit Pilzen Alplerrésti
Blatterteigpastetli mit Bergkése, Spiegelei und Bur\tes Salatbuffet
Pilawreis Réstzwiebeln Feine Tagessuppe
Erbsen

Zimtschnecken

Gemiisesuppe dorflicher Art

Pouletfliigeli Lasagne al forno
Cocktailsauce mit Gemiise-Linsenbolognese S -
Pommes frites Frischer Ricotta @ E'\% ) &>

Gedampfter Broccoli
Gebrannte Créeme

Grillieren

Fleischangebot (Kalbsbratwurst, Salsiccia, Schweinebauch mit
Sojamarinade, Kalbshohriickensteak, Pouletschenkel, Gefiillte
Champignons, Grillkase), Diverse Saucen
Brot, Chips, Bier (mit und ohne Alkohol) Pouletpiccata

Zucchetti

Griechische Zitronensuppe
Geriebener Parmesan

Schweinskotelett Knuspriges Tofu-Tempura
Senfbutter Siliss-Sauersauce
Rostikroketten Parfumreis
Cherrytomaten Pak Choi
Schokoladencreme mit Rahm
Currysuppe
Seelachsfilet Vegetarisches Rahmgulasch
mit Tomatenkruste mit Quorn und Gemiise
Weissweinrisotto Kartoffelstock
Blattspinat
Mandelgipfel

Rindsbouillon mit Crolitons

Emmentaler Rindsvoressen Gebackener Camembert
(mit Safran) auf Ofengemiise mit Feigen
Spiralen Schnittlauchquark

Gedampfte Riebli Glutenfreie Lebensmittel

Fruchtsalat

Triiffelschaumsuppe

Kalbs-Cordon bleu Gerosteter Sellerie
Zitronenschnitz Morchelrahmsauce
Bratkartoffeln Feine Nudeln
Breite Bohnen mit Speck Mangold mit Gemiisestreifen

Schwarzwaélderschnitte
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Menuplan vom 17.08. - 23.08.2026

Abendessen

Menii 1

Zigeunersalat garniert
(Lyoner fein geschnitten)
Holzofenbrot

Montag,
17.08

Zwiebel-Speck-Wahe

§ o Creme fraiche
v Q Blattsalat
0
w —
o
Crépes

Konfitlire nach Wahl

Mittwoch,
19.08

o Spanakopita

© N

= 0 (Spinatkuchen)
o 2 Griechischer Salat
c O

c N

[e]

[a

Pilz-Gemiiseragout
Graham-Toastbrot
Gemischter Blattsalat

Freitag,
21.08

Laugengipfel gefiillt
mit Rauchlachs
Riihrei und Zwiebelsprossen

Samstag,
22.08

Fleischteller
mit Aufschnitt, Rohschinken,
Salami und Ei garniert
Zopf

Sonntag,
23.08

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁ“% B ?D ERE Yl

—
G y

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH
Kalbfleisch: CH
Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH
Geflugel: CH
Kaninchen: CH, Ungarn
Ente: CH, Frankreich, Ungarn
Wild: CH, Europa
Freitag: Seelachs (Alaska)

Samstag: Lachs (Norwegen)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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