Menuplan vom 05.10. - 11.10.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimenu

Selleriecremesuppe

S s Emmentaler Bratschnitte Blatterteigschnecken
i Senfsauce mit Spinat-Feta-Fiillung Buntes Salatbuffet
=° Dreifarbige Miischeli auf Kichererbsen-Peperonata Feine Tagessuppe

Blumenkohl mit gehacktem Ei
Schokoladenfrappé

Kiirbiscremesuppe

=
+ ©  Rindsragout mit Dérrtomaten Randen-Linsen-Tatschli
c 9 Kroketten Krauter Créme fraiche g‘ =
2o ¥ 0
[a) Bohnen mit Speck Rosmarin Wedges ? ‘f aimof
Apfel-Berliner
Gerostete Hafercremesuppe

§ S Kalbshacktatschli Tessiner Risotto
RS Rahmsauce mit Steinpilzen und
§ © Spiralen gebratenem Broccoli

Gedlnsteter Lauch Wildbratwurst

Vermicelles mit Kirsch parfiimiert Zwiebelsauce

Rosti

Gemiisebouillon mit Backerbsen

g’ Glasierte Riiebli
I Rehgeschnetzeltes Griines Thai-Curry
S mit Eierschwdmmli mit Paneer Kése
5 © Marroni-Pizokel Jasminreis
a Rosenkohl
Panna Cotta mit Mangosauce
Fenchelsuppe
g" o Egliknusperli Ratatouille-Omeletten
= o Tartarsauce auf leichter Gorgonzolasauce
w © Pommes frites Gerdstete Baumniisse
Spinat mit Mandelkernen Salbeichips
Frischer Fruchtsalat mit Feigen
Rindskraftbriihe mit Gemiisewirfeli
g‘ S Geschmorter Lammgigot Quorngeschnetzeltes Casimir
g S Thymianjus (mit Curry und Friichten)
s Kartoffelgratin Basmatireis Glutenfreie Leb ittel
Gebratene Zucchetti utenireie Lebensmitte
Marmorcake
Parmesancremesuppe
o Niedergegarter Kalbsbraten «Vegetarischer Wildteller»
‘E o Bratensauce (Kirbisspatzli, Rotkraut
S = Polenta Wirsing-Pilzgemiise
n Gedampftes Mischgemiise Karamellisierte Marroni

Preiselbeerbirne)
Schwarzwaélderschnitte
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Menuplan vom 05.10. - 11.10.2026

Abendessen

Menii 1

Biindner Gerstensuppe
Wienerli
Brot

Montag,
05.10

Kaiserschmarrn
Zwetschgenkompott

Dienstag,
06.10.

Szegediner Gulasch
(Eintopf mit Schweinefleisch
und Sauerkraut)
Holzofenbrot

Mittwoch,
07.10

Gefiillte Laugengipfel
mit Rauchlachs
Rihrei
Zwiebelsprossen

Donnerstag,
08.10.

Heisses Rippli
Senf
Kartoffelsalat

Freitag,
09.10.

. Waffeln
g S Apfe!kompott
n - Vanillerahm
£ o
m —

n
Gschwellti

mit Krauterquark
Bauernschinken
Zopf

Sonntag,
11.10

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁﬂ% 7,/ @\\9? A

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Donnerstag: Rauchlachs (Norwegen)
Freitag: Eqli (Deutschland)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Gber weitere Allergene diirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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