Menuplan vom 02.11. - 08.11.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimenu

Mangoldsuppe

g - Rindsschmorbraten Orecchiette

E o Bratensauce mit Federkohl-Pesto Buntes Salatbuffet

s° Kartoffelgratin Birnen & Mandeln Feine Tagessuppe
Erbsli & Riebli Geriebener Parmesan

Amaretto-Mousse

Gemiisebouillon mit Backerbsen

_g - Trutenschnitzel Florentiner Schichtkuchen

a5 Tomaten-Hollandaise mit Kiirbis-Ricotta-Fiillung ?E“‘

o O PR £ =S

a Rosti frites Tomatensauce 4 Qﬂf’f}

Broccoli mit Mandeln
Getrankter Zitronencake

Kartoffel-Lauchsuppe mit Majoran

Rindssiedfleisch Kichererbsen-Hafechabis
Meerrettichsauce mit Petersilienkartoffeln
Gemiise-Pilawreis

Breite Bohnen
Gebrannte Creme

Mittwoch,
04.11

Schinkli auf Sauerkraut

Senf
s Kirbiscremesuppe Salzkartoffeln
-g - Knusprige Pouletfliigeli «Racletteplausch»
E N Paprika-Dipsauce Wiirziger Raclette vom Buffet
5 © Ofenkartoffeln Gschwellti, Silberzwiebeln,
a Cherrytomaten Cornichons und Maiskdlbchen

Aprikosenstreuselkuchen

Rindsbouillon mit Fideli

g" - Sautiertes Forellenfilet Siisskartoffel-Bohnen-Tatschli
S NS Kapern-Zitronensauce Sauerrahmdip
o © Ebly Gurkensalat mit Dill
Blattspinat
Exotischer Fruchtsalat
Curry-Kokoscremesuppe
g‘ - Kalbsschulterbraten Kirbis-Linsenragout
£ ~ Kraftige Rotweinsauce Cremige Polenta
> © Kartoffelstock Gerosteter Rosenkohl Glutenfreie Leb ittel
Blumenkohl iiberbacken utenireie Lebensmitte
Apfel-Tiramisu
Broccolicremesuppe
g‘ - Rehpfeffer Gebratener Portobellopilz ™ e . gl
E o mit Brotcréutons und Rosmarinjus Qfé f~¥ ’ /ﬁﬁ‘
S e Silberzwiebeln, Quarkspatzli Weissweinrisotto \ ,p;éy;rf “oall
Marroni-Rosenkohigemiise Zweifarbige Zucchetti « £’ 4
Sachertorte
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Menuplan vom 02.11. - 08.11.2026

Abendessen

Menii 1

Schinkengipfel
Blattsalat

Montag,
o211

Saaner Sunntigssuppe
Brot

Dienstag,
03.11.

Kalter Kalbsbraten
Tartarsauce, garniert
Blattsalat
Brot

Mittwoch,
04.11

Siisser Brioche-Auflauf
mit Sultaninen
Vanillesauce
Zimtzucker

Donnerstag,
05.11

Omelette mit Speck
Tomaten und Champignons
Nisslisalat
Brot

Freitag,
06.11.

Spaghetti
Bolognese
Reibkase
Tomatensalat

Samstag,
07.11.

Zwetschgenwadhe
mit oder ohne Rahm

Sonntag,
08.11.

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁﬂ% 7,/ @\\9? A

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Freitag: Forelle (CH)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene dirfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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