Menuplan vom 26.10. - 01.11.2026
Mittagessen Name:

Tagesmeni Vegimeni

Gelberbsensuppe

g s Gebratenes Lammhiiftli Spaghetti mit Kiirbispesto

€ 9 Griine Pfeffersauce garniert mit Federkohlchips & Burites Salatbuffet

S« Safranrisotto Kirbiskernen Feine Tagessuppe
Romanesco Geriebener Parmesan

Schokoladenflan

Minestrone
g Kalbfleischvogel Chéasspatzli
N Paprikasauce Réstzwiebeln -
2 N Goldzépfli Karamellisierte Apfelstiicke @ E,\% ) &>

Glasierte Riiebli
Dattelkuchen

Basler Mehlsuppe

§ S «Metzgete» Marokkanisches
2% (Schinkli, Kotelett, Blutwurst Quorngeschnetzeltes
§ N Salzkartoffeln, Sauerkraut mit Tomaten & Cashewniissen
und Dérrbohnen) Jasminreis Trutengeschnetzeltes
Haselnusscreme mit Rahmsauce

Bouillon mit Gemiisestreifen Kartoffelstock

g’ Gediinstete Bohnen
o Hirschpfeffer Panierter Briekadse
E o Schupfnudeln mit Pilzen Krauterquark
5 N Rosenkohl Ofengemiise mit Kartoffeln
o (Fenchel, Karotten, Zucchetti)
Kiirbis-Cupcake mit Zimtfrosting
Franzésische Zwiebelsuppe
g" P Dorschknusperli Zweifarbige Falafel
7'0-'; S Remouladensauce auf Erbsen-Hummus
i Bouillonkartoffeln Orientalischer Couscoussalat
Broccoli mit Mandelbutter Pitabrot

Fein geschnittener Fruchtsalat

Suppe Hausfrauenart

g S Gebratenes Pouletbriistli Rosti-Pastetli

g€ = Kréauterjus gefiillt mit herbstlichem

> ® Spinatnudeln Mischgemiise & Linsen Glutenfreie Lebensmittel
Kiirbisgemiise Rahmsauce

Gebackene Zwetschgen mit Vanillerahm

Gefliigelcremesuppe

g"_. Niedergegarter Schweinsbraten Baumnuss-Tofu-Tatschli P e . . op

E - Morchelrahmsauce Steinpilz-Kartoffelgratin Qfé f~¥ ’ iﬁﬁ‘

$° Triffel-Polenta Geschmorter Rotkohl \ /Q‘y:" .l
Gedampfte Tomate - £’ ' 4

Aargauer Riieblitorte
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Menuplan vom 26.10. - 01.11.2026

Abendessen

Menii 1

Sisse Crépes
mit diversen Konfitliren

Montag,
26.10

Gschwellti
mit Hiittenkase,
Schnittlauchquark, Zibu
und Kasevariationen

Dienstag,
27.10.

Diverse Canapés
mit Kase, Schinken
und Ei

Mittwoch,
28.10.

Teigwarenauflauf mit Pilzen
Rieblisalat

Donnerstag,
29.10.

Birnen-Crumble
(Birnenauflauf mit Streuseln)
Vanillesauce

Freitag,
30.10.

Aprikosenwédhe
mit oder ohne Rahm

Samstag,
31.10

Fleischteller
mit Aufschnitt, Biindnerfleisch,
Salami und Ei garniert
Zopf

01.11.

Sonntag,

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁﬂ% 7,/ @\\9? A

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Freitag: Dorsch (Deutschland)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene durfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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