Menuplan vom 16.11. - 22.11.2026
Mittagessen

Tagesmeni Vegimenu

Franzésische Zwiebelsuppe

o

2= Saucisson auf Rahmlauch Chasspatzli
59 Senf Réstzwiebeln
= Salzkartoffeln Apfelmus

Berliner
Kartoffelcremesuppe

Blatterteigpastetli
mit Bratchigeli (Teigwaren mit Stangelkohl)
Pilawreis Cherrytomaten & Burrata
Erbsli Gerostete Kiirbiskerne
Gebrannte Creme

17.11.

Dienstag,

Rindsbouillon mit Fladli

«Linsen-Moussakay»
(Auflauf mit Auberginen,
Kartoffeln & Fetakase)

Heisser Fleischkase
Bratensauce
Lyonerkartoffeln
Gebratene Zucchetti

Schokoladenmousse

Mittwoch,
18.11

Rote Linsensuppe mit Kokos

o
% - Sautiertes Trutenschnitzel «Racletteplauschy
E o Béarnaise Sauce Wiirziger Raclette vom Buffet
s Rostikroketten Gschwellti, Silberzwiebeln,
o Rosenkohl Cornichons und Maiskélbchen
Apfel-Streuselkuchen mit Zimt
Maissuppe
g' - Rotbarschfilet «Pizza Verdure & Pesto»
S S Safransauce (Pizza mit Grillgemiise,
ol Bouillonkartoffeln Mascarpone & Pesto)
Gediinsteter Blattspinat
Frischer Fruchtsalat
Gefliigelcremesuppe mit Wurzelgemiise
g - Schweinsschulterbraten Uberbackene Maisschnitte
g —_ Rosmarinsauce mit Champignons & Kase
3" Kartoffelstock auf Rahmwirz
Geschmorte Bohnen
Griessflan mit Sultaninen
Bouillon mit Eierstich
& - Hirschentrecote Auberginen-Cordon bleu
E a Kraftige Rotweinsauce auf Tomatensauce
3 N Kartoffelgratin Krauterrisotto

Gedampfte Tomate Gebackener Kiirbis
Schwedenschnitte

Anderungen vorbehalten FO_2.4.7.10_Menuplan_Woche_Nr.47

«Orecchiette mit Cima di rapa»

Name:

Buntes Salatbuffet
Feine Tagessuppe

A

Pouletschenkel
Pilzrahmsauce
Schupfnudeln
Rotkraut

Glutenfreie Lebensmittel
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Menuplan vom 16.11. - 22.11.2026

Abendessen

Menii 1

Biindner Gerstensuppe
mit Rohschinken
Brot

Montag,
16.11

Schaffhauser Bélletiinne
(Zwiebelwahe mit Speck)
Blattsalat

17.11.

Dienstag,

Gotterspeise
mit Birnenkompott
und Vanillecreme

Mittwoch,
18.11

Vitello Tonato
(Kalter Kalbsbratenm
mit Thonsauce)
garniert
Brot

19.11.

Donnerstag,

Zwetschgenwahe
mit oder ohne Rahm

Freitag,
20.11.

Schiiblig
mit Senf
Kartoffelsalat

21.11.

Samstag,

Fleischteller
mit Schinken, Biindnerfleisch,
Lyoner und Ei garniert
Zopf

Sonntag,
22.11.

Anderungen vorbehalten

Name:

Feine Suppe

Café complet vom Buffet

ﬁﬂ% 7,/ @\\9? A

Buttertoast: Osterreich
Restliche Backwaren: CH

Das in unserem Haus servierte Fleisch ist folgender Herkunft:

Rindfleisch: CH

Kalbfleisch: CH

Lammfleisch: CH, Neuseeland*, Australien*
Schweinefleisch: CH

Geflugel: CH

Kaninchen: CH, Ungarn

Ente: CH, Frankreich, Ungarn

Wild: CH, Europa

Donnerstag: Thon (Malediven)
Freitag: Rotbarsch (Island)

Glutenfreie Lebensmittel
Far Informationen Uber weitere Allergene durfen Sie sich
gerne an unser Kiichenteam wenden.

* Kann mit nicht hormonellen Leistungsférderern wie
Antibiotika erzeugt worden sein.
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